ViNI

Baglio di Pianetta, ['azienda del conte Paolo Marzotto, scommette sulle uve
isolane. Con prodotti di qualita a prezzi contenuti, come il bianco Ficiligno

di Gesare Pillon

uando correva in automobi-
le come gentleman-driver,
il conte Paolo Mar-zotto
aveva collezionato un invi-
diabile palmarés di vittorie. Le cor-
se le ha lasciate da molti anni, ma
non ha perso 'abitudine di vincere.
Respon-sabile delle attivita vinicole
del gruppo di famiglia, le ha gestite
cosi bene che ai due marchi storici
i proprieta, Zignago e Santa Mar-
gherita, & riuscito ad abbi-
nare, acquisendone il
controllo, parecchie
aziende di prestigio,

L'azienda si chiama Baglio di Pia-
netto e ha la propria sede operativa
a Santa Cristina Gela, 20 chilome-
tri a sud di Palermo, dove dispone di
80 ettari di terreno, di cui 43 di vi-
gneto gia in produzione e 25 in fase
di reimpianto. La zona della Doc
Mon-reale & montana, a 600-700
me-tridi altitudine, completamente
diversa dalla seconda proprieta del-
I'azienda, che si trova a cinque chi-
lometri da capo Passero, in localita
Baroni di Pachino, in una pianura
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E poiché non & riuscito a
convincere I'azionanato di San-
ta Margherita a prendere liniziati-
va, ha raccolto la sfida in prima per-
sona, iImpegnandovi 1 soldi suoi e di
sua moghe.

quattro piani tutte le
lavorazioni saranno fatte
senza |'uso di pompe, sfruttando
unicamente la forza di gravita. Al
progetto collabora Fausto Macu-
lan, il produttore veneto che ha im-
posto il Torcolato di Breganze all'at-

Il vino siciliano si fa nobile

tenzione del mondo, coinvolto con
una piceola partecipazione anche
nella proprieta dell'azienda. Ad as-
sicurare la sicilianita dei vini & inve-
ce Renato De Bartoli, l'enologo (fi-
glio del produttore del Vecchio Sam-
peri) che opera quotidianamente in
azienda.

Lobiettivo? Vini di altissimo profilo
qualitativo prodotti in quantita
molto consistente a prezzo ragione
vole. Per ora i vini sono due: un
grande rosso a base di nero d'Avola,
merlot e petit verdot, il Ramione, e
un bianco sorprendente per consi-
stenza e freschezza, il Ficiligno, di
cui segue la scheda.

Vigneto: in localita Pianetto del co-
mune di Santa Cristina Gela Uve;
inzolia 60%, altre varieta a bacca
bianca 40%. Maturazione presso
il produttore: otto mesi in acciaio
inox sui lieviti. Durata presso il
consumatore; tre anni. Grada-
zione alcolica: 12,5°. Colore: gial-
lo paglierino con riflessi verdolini.
Profumo: intenso di frutta tropica-
le, con note di agrumi. Sapore: sec-
¢co ma pieno, morbido, equilibrato, di
bel nerbo, con lunga persistenza
aromatica. Come si serve: a 12°,
Abbinamenti gastronomici: an-
tipasti di pe-sce affumicato, pietan-
ze di cucina marinara, preparazioni
a base di funghi, carni bianche, for-
maggi di media stagionatura,
Produttore: Baglio di Pianet-to,
contrada Pianetto, Santa Cnistina
Gela, tel. 091/8570148, fax
091/8570148. Prezzo (e annata), 12
euro (2001). (riproduzione riserva-
1a)



