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GIORNALE DI SICILIA

BOTTIGLIE IN PASSERELLA
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== Pera prima volta gli espérti del settore danno i voti alle bottiglie prodotte nell'lsola. E la vendemmia 2003 sfiora
1'3 massimo. Franco Pisa di Assovini: una fortuna i] nostro clima. [l produttore Marzotto: scommessa per il futuro

PALERMO). LaSicilia come Borde-
aux. Nmu“:urt £ d[.,E'lﬂ.r'HH"IE fLI!E
lmium annata, |’ ult|ma|mrl esat-
tezza, hanno avuto un volo pro-
prio come accade aile boutiglie
francesi delle zone enologiche
piitimportanti. Gli esperti lo han-
no decretato ieri: la vendemmia
2003 ha ottenuto quattro stelle,
quattrostelle sucinque, Ovverovi-
ni molto buoni con punte d'eccel-
lenza. Un giudizio formulato da-
vanti a una platea di circa ottanta
giornalisti venuti da ogni parte
del pianeta per questa «Sicilia del
vino in anteprimas. Da Il il nome
della manifestazione: «Sicilia en
primeur= per lappunto, primo
maxi-evento sul vino siciliano or-
ganizzato ieri al Castello Utveggio
di Palermo dall’Asso-
vini, l'associazione
che raggruppail me-
glio delle aziende vi-
tivinicole dell’lsola.
E conun testimonial
d’eccezione Vincent
Schiavelli, attore italo-americano
(la sua famiglia & originaria di Po-
lizzi Generosa) e grande appassio-
nato di vini e buona cucina.

E cosl ottanta e passa giornalisti
hanno potuto assaggiare in ante-
primale prove di botte di 60 vinisi-
ciliani ancora non in commercio,
in agni caso il fulcro della produ-
zione vitivinicola siciliana targata

2003. E stato Vincenzo Melia, re-
sponsabile del settore tecnico e
sperimentale dell’Istituto regiona-
le della vite e del vino a tracciare il
bilancio dell'ultima vendemmia,
«una vendemmia da due volti» a
causa di un inaspettato settembre
piovoso. Sicché «il 65 per cento
delle uve raccolte prima delle
piogge ha dimostrato di possede-
re grandi potenzialitas; «quelle
raccolte dopo hanno generato in-
vece vini freschi e vivaci anche se
non particolarmente concentra-
ti=. Ma questo non ha impedito
che i vini ottenuti dall"ultima ven-
demmia pottessero conquistare
le quattro stelle. «Bisogna pur
sempre considerare che in Sicilia,
grazie alla nostra posizione geo-
grafica, il clima non riesce ad esse-

Alla manifestazione organizzata
al castello Utveggio ottanta
giornalisti da tutto il mondo

re ostile fino in fondo. E una gran
fortuna di cui solo adesso comin-
ciamo ad essere consapevoli=, ha
detto Franco Pisa, consigliere de-
legato di Assovini-Sicilia.

Quattro stelle per cominciare
sono un buon di punto di parten-
za. Ne & convinto il conte Paolo
Marzotto che dal Veneto ha credu-
to alla Sicilia scommettendo su
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Semata AL Castrure. Il conte Paclo Marzotte hnpegn:tu nella degustarione

questa terra e acquistando
un'azienda agricola in provincia
di Palermo che gid quest’anno
produrri 150 mila bottiglie. «La Si-
cilia - dice - adesso pud stare al
passo delleimportanti zone vitivi-
nicole del mondo e questa manife-
stazione ne & un'autorevole con-
ferman.

Alla fine i giudizi dei giornalisti
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si possono riassumere in tre-quat-
tro concetti. Grande crescita negli
ultimi anni con vini bianchi pih
freschi e rossi menoalcolici; atten-
ti all’'uso delle barrique, le piccole
botti di rovere francese, perché i
vinisiciliani ne hanno bisogno po-
co grazie alla loro ricchezza natu-
rale; occhioai prezzi enonmonta-
tevi la testaanche perché i vini sici-

liani non hanno ancora quella for-
za d'immagine che hanno altri vi-
ni italiani; pii pazienza nel pro-
porli al mercato perché un anno
inpii di affinamento in bottiglia o
nelle botti non guasta. E infine un
giudizio su «Sicilia en primeurs:
un evento che segna una svolta
per il futuro della Sicilia del vino.

Fapmzio CARRERA

VINI SICILIANI conquistano quatl'ro stelle

AL Bamco b1 Siciua

Tornano | certificati con

uNoa» e «MTle e una nottes

PALERMO. Tornano | certificati
«en primeurs del Banco di Sici-
lia, in pratica la possibilitadi
investire acquistando partite di
vino di alta qualita ancora non
disponibile, Le prossime azien-

- de coinvolte nell'iniziativa sono
la Cusumano di Partinicoe la
Donnafugata di Marsala. Il Ban-
co emettera mille certificati per

. Tl'acquisto di 6000 bottiglie del
rosso Nod 2003 (120 euro a certi-

- ficato), e mille per 'acquisto di
., duemla bottiglie magnum del
uMille & una notte= 2002 (150
euro a certificato). La consegna

- &previstanel 2005

ProcETTo DELL'UNIVERSITA

Esame Dna per identificare

gH antichi

PALERMO. Analisi del Dna sul viti-
gni per effettuare unachiarae
sicura identificazione delle pro-
duzioni autoctone. £ Il progetto
attuato dalle universita di Mila-
no, Roma e Palermo, in collabo-
razione con la Reglone Sicillana,
per eliminare casi di sinonimia

'+ odl omonimia. Lo studio durera
5 annl. Sono stati gla individua-

. t13.400 ceppl a rappresentanza

di 20 vitigni principall siciliani e
di 25 vitigni «antichis.



