Paolo,

un Marzotto
dalla lana
all’uva

Quando Paole Marzotto lo
scorso anno @ uscito dalle
aziende di famiglia, lasciando
le presidenze della Zignago e
di Santa Margherita (vinl) e
ogniincariconel lanificio, ha de-
cis0 di impegnarsi in un proget-
toin cui credeva da tempo. Pan-
sando di siluppare al sud la Zi-
gnano aveva acquistato due te-
nute; unaa Piana Degli Albane-
5l, & pochi chilometr dal lago, a
600 metn dialtezza, el'altra vici-
ne a Noto, Pachino, a 50 metr
sul livallo ded mare, ideals per il
Mero g’ Avola, «LUin vitigno diffici-
le, delicato, pieno di misteri,
che richieda infinite cure & che
devessere ancora indagato

r scoprime a fondo i pragi e
@ debolezze. Ma sara il rosso
del futurge,

Come molti, & convinto che
stia amivando il momento giu-
sto peri grandi vini siciliani, vel-
lutati, rotondi, profumati, figh di
un sode che non ha paragoni,

«Lg scelte politiche avevano
portato al livello pid basso la
produzione: enormi quantita
usate solo da taglio, & poco ri-
spetto per e verita locali». Con
intedligenza e orgoglio, grazie
alla passione visionaria di alcu-
niimprenditor, il panorama del-
|'ultimo decennio é andato cam-
biando & Ci sono grandi aspetta-
tive paril futuro, =Nell'enocultu-
ra glirArmani, | Versaca, | Ferré
si maftiplicano — dice Marzotto
—, Nella moda ci sono pochi,
ectelsi talenti par generazions.
Mal caso del vino | marchi im-
portanti possono raddoppiarsi,
Fiplicarsi, Basta lavorare bene,
miscelare con esiro e uve. Nel
mio "Fiana dei salici® a uvaggio
dimeriot ho aggiunto un 30% di
Nerod Avola e un 10% diborde-
aux che aggiunge profumo. Si
POSSON0 COMPOrTe i vini, comea
&l taghano su misura i vastitis.
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AL SUD Paclo Marzotto ha
invastito in due tenute vinicole



