NERO D'AVOLA

MEGLIO SINGLE O MARITATO?

ontinua il boom del Nero d'Avola. Ovvero del
primo rosso da pasto di successo di una terra,
la Sicilia, famosa per i vini liquorosi ¢ dolci
pscato Passito di Pantelleria, Malvasia delle Lipa
farsala Vergine) e forte soprattutto nei bianchi,
appresentano il 70%  regiona
€ se questt ultimi hanno ricévuto consensi so-
Fgati a vitigni internazionali).

Ero D' Avola ha suscitato or H”E[“ y dei sicilia-
fibizioni dei continentali: in una nstretta clas
2 aziende top della Sicilia, ben cinque rap-
ho investimenti di imprenditori provenien-
[ [talia, anche e le prime espressioni di al-
¢in tempi lontani, devono essere attribuite
be Tasca D'Almerita, che volle "assemblag-
Bvitigno perricone affinandolo, per fedelta
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E IL PRIMO ROSSO SICILIANO DI SUCCESSO, MESSO IN BOTTIGLIA DA 12 DELLE MIGLIORI AZIENDE
DELL'ISOLA. DA SOLO © ASSEMBLATO CON CABERNET, SYRAH O MERLOT, ECCO COME SCEGLIERLO A TAVOLA

alla tradizione, in botti di castagno. Per le sue note-
voli potenzialitd, il Nero d'Avela ha stimolato pro-
duttori ed enologi che a gara si sono misurati in va-
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partire dal Novello per arrivare a vini corposi e strut
turati, in grado di affrontare lunghi invecchiamenti.
Alcuni grandi enologi piemontesi, in sintonia con |
vignaioli ¢ le grandi cantine, sono stati tra i primi a
lanciare questa sfida: Franco Giacosa, Giacomo Ta-
chis, Enzo Rivella e altri ancora

La grande distinzione, che & stata fatta anche in
una recente degustazione a Palermo, 2 ormai tra i Ne-
ri D'Avola puri e quelli in blend, ovvero combinati,
“maritati- con altri vitigni (cabernet, syrah o merlot).
Quali preferire? Nelle t ' CCO
TONI CUMAN

qualche indicazione
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